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技 術 詞 彙 表

本文件為草擬本。其所載資料並不完整及可作更改。閱讀本文件有關資料時，必須一併細閱本文件首頁「警告」一節。

本詞彙表載有本文件所用若干與本公司及其業務相關的技術詞彙的解釋。
該等術語及涵義未必與標準行業涵義或該等詞彙的用法一致。

「代工」 指 由第三方提供的服務，依據產品開發者或擁
有人提供的具體生產及包裝規格及╱或指示
生產有關產品，並將其置入、放入及封裝入容
器╱包裝。「代工」及「代工廠商」據此進行解釋

「GMP」 指 由美國食品藥品監督管理局頒布的良好生產
規範，該規範為國際公認的體系，用於確保產
品生產流程一致，品質控制在適合作擬定用
途的標準

「HACCP」 指 危害分析與關鍵控制點，其採用科學化系統
化方法識別特定危害並採取控制措施，確保
食品的食用安全，是獲一致認可及接受的食
品安全保證方法

「巴士德殺菌」 指 將食品或飲料加熱至特定溫度一定時間，以
殺滅有害微生物的過程，期間不會對產品味
道或質量造成重大影響

「PET」 指 一種常用於食品及飲料包裝的塑膠，由塑膠
樹脂顆粒製成，可以加熱至熔融液態擠壓或
注塑成形

「庫存單位」 指 可供購買的各款獨特產品及服務的唯一標識

「利樂」 指 主要由紙板、聚乙烯及鋁製成的包裝材料。常
用於食品及飲料產品的紙盒包裝

「UHT」 指 超高溫處理，一種食品製造技術，將產品加熱
至極高溫度一段短時間，有效殺滅食品的細
菌，殺死所有微生物及孢子，並可在無需冷藏
下延長產品的保質期




