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Classified as General Business

KERRY凯爱瑞一全球风味与营养领导者

风味与营养应用领域
124 70+

全球生产基地 技术与创新中心

饮料 零食 肉制品

70亿欧元 2.1万+ 1,200+
烘焙 餐食 营养品与医药 全球营收 员工 科研人员

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kery202512

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送~可可，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY
KERRY KERRY KERRY

作为烘焙/饮料/零食等应用的重要原料
KERRY

危机持续
KERRY

可可 发酵..

KERRY KERRY KERRY KERRY

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kerry2025|3

微信关注凯爱瑞KERRY公众号， 发送~可可~， 免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY可可期货价格波动，供应链带来极大挑战

可可期货价格大幅波动、供应不稳定
原料加工行为减少/停止

Cocoa Bean Price

14,000

13,000

12,000

可可肿枝病和黑果病
11,000 导致可可原料短缺
10,000

9,000

3,000 原产地采购指导价升高
5,848

Oet24 Oet25 5,00

短期地缘政治因素影响
3,000

2,000

数据来源：ICCO公开数据

KERR

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kerry2025|4

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送~可可，免费获取本资料



Classified as General Business

可可危机正传导到产业链下游

终端多个国际知名巧克力品牌早已起涨价风或通过
改变克重来应对可可危机。#巧克力价格暴涨#
登上微博和小红书热搜，引发全民讨论。 ·高价/不稳定品质

导致销量下滑
·无创新吸引消费者

应用 导致品牌老化

原料 持续压缩毛利空间
无原料支持新品可可粉价格持续高位
产品品质不稳定未来预期供应不稳定

可可粉品质下降

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kerry2025|5
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Classified as General Business

KERRY
KERRY KERRY

可可再造价值
不仅是“替代”

KERRY KERRY

如零转减引用 请联系凯爱瑞中国 OKemy2025

注凯爱瑞KERRY公众号 发送可可”， 免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY用量更少，风味提升，提供高价值感产品

客户需求* 凯爱瑞再造价值 项目影响

成本优化方案·风险管理 保持市场领先地位
成为消费者首选产品

·成本效益
提供高价值感产品

·质量和价格一致 定制配方 同时减少可可粉的
·稳定的可用性 使用和配方成本

·提升2024年产品销量
供应链稳定

*全球知名威化类品牌

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kery2025|7

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送“可可”，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY凯爱瑞可可风味提升技术

风味提取 工艺技术

可可风味提取产品 可可发酵/反应工艺
凯爱瑞提供一系列可可产品的知识和 凯爱瑞最新可可风味提升产品是基于核
专业知识，包括剂、浸液和提取物。 心可可风味提取产品等核心原料，加上

发醛/反应等工艺技术，整合内外原料/
资源、定制配方的一体化解决方案。

可可和巧克力味香精
我们的巧克力口味（液体、粉末、
脂肪包埋）结合感官技术能力，
实现更多风味创意。 改善口感

TasteSenseTM

甜感修饰和异味遮蔽

包括清真、犹太洁食、有机食品、素食等认证选择
如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kerry202518

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送可可，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY凯爱瑞可可风味核心工艺

凯爱瑞最新可可风味提升产品是基于核心可可
Cocoa Booster风味提取产品等核心原料，加上发酵/反应等
可可风味提升产品工艺技术，整合内外原料/资源、定制配方的 无需增加可可粉

一体化解决方案。 用量，使用可可
风味提升产品自

定制配方 带风味强化功能
LOGIES Cocoa

工艺技术 Boosters 口味更丰富
KERRY

Embedded in our

Integrated
针对不同碱化程度和可可粉

Technologies

核心原料 类型量身定制+
Enabledthroughour

TASTE
适用于烘焙、饮料、

Process
零食和

Technologies 冰淇淋等应用
+

Board rangeof

Core BIOSCIENCE

Technologies

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kerry2025|9

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送~可可， 免费获取本资料



Classified as General Business

KERRYCocoaBooster可可风味提升产品

针对不同可可粉的 饮料专研 烘焙专研 风味源自
整体平替 天然香料*

适用于轻度碱化可可粉 增强饮料风味 为耐烘焙产品设计 风味源自天然香料

适用于中度碱化可可粉

适用于非碱化可可粉添加的产品
KERR KERR CERR

*宜称依据请见产品信息表
如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国 Kemy2025|10

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送~可可，免费获取本资料



Classified as General Business

凯爱瑞开创可可风味新纪元
KERR KERR

替代 优化 创新 可持续发展

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025/11

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送可可，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY替代：降低价格因素影响，减量不减味

通过创新和原材料选择，我们的解决方案是专为可可粉价格问题而设计的。

替代
个 降低价格波动影响

·减量不减味 优化使用成本（CIU）

降低成本 环境友好
降低可可粉 添加凯爱瑞
使用量 可可风味提升产品

KERRY KERR

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025|12

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送可可，免费获取本资料



Classified as General Business

凯爱瑞开创可可风味新纪元
KERRY KERR

替代 优化 创新 可持续发展

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025|13

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送可可”，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY优化：不额外添加可可粉，提升产品风味

根据客户需求定制化解决方案，使用凯爱瑞可可风味提升产品强化/提升风味

优化
无需额外添加 个 强化巧克力风味

可可粉提升风味 达到与高可可粉
添加量同等效果不增加可可粉 添加凯爱瑞

使用量 可可风味提升产品

KERR KERR

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025[14
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Classified as General Business

优化：强化优势风味， 同时遮蔽异味 KERRY

标样 凯爱瑞方案

不额外添加可可粉 Reference Prototype(enhance)

同步实现多维度 Aroma_Cocoa

香气－可可
可可/巧克力风味提升 Aftertaste_Chocolate Aroma_Chocolate

后味－巧克力 香气-巧克力

标样 可可粉添加量 Aftertaste_Cocoa Flavor_Cocoa

4% 后味一可可 风味－可可

凯爱瑞 可可粉添加量 可可风味提升产品
Basic Taste_Bitterness Flavor_Dark Chocolate

方案 4% 1% 苦味 风味一黑巧克力
Basic

Taste_Sweetness

甜味

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。  Kemy 2025|15
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Classified as General Business

KERRY优化：开拓多应用领域增长点

中国市场规模和复合增长率
圆形大小代表-2025预估市场规模（百万元） 中国可可粉 2021-2024

行业体量突破
4%

年复合增长率约为
烘焙食品，259,453

40亿元 16%
3% 其他热饮（合国体饮料），

47,562

3%

25-28预估复合增长率

饼干，61,677 糖巧,
冰淇淋，38.778 2%

95,572

风味乳饮料，

72,434

1% 饮料 烘焙 冰淇淋

1%

22-25预估复合增长率
0%

KERR KERR

-15% -10% -5% 0% 5% 10%

数据来源：Euromonitor&Innova 如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025|16
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Classified as General Business

凯爱瑞开创可可风味新纪元
KERRY KERR

替代 优化 创新 可持续发展

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025/17

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送~可可，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY
创新： 市场洞察引领可可风味提升产品开发

e 敏锐的
客户需求分析 市场情报 消费者洞察

市场洞察力
·

捕提高价值感可可创意
预测未来趋势 概念创新及落地

新品追踪|趋势报告|定制化调研|风味图谱
深度访谈及专业座谈会

KERR

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025|18

微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送可可，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY创新：巧克力/可可风味深度体验

针对不同碱化程度和可可粉类型量身定制适用于烘焙、饮料、冰淇淋等应用的解决方案

创新
西非 烘焙甜点 酒风味

更多风味定制 ERRY

V拉丁美洲 街饮新潮 咸味
创新产品提高毛

东南亚利，获长期增量

产地特色 餐饮特色 多元方向

KERRY

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。  Kemy 2025 | 19
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Classified as General Business

凯爱瑞开创可可风味新纪元
KERRY KERRI

替代 优化 创新 可持续发展

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025|20
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Classified as General Business

KERRY可可风味提升产品来自全球合作生产基地

Commerce

USA

Extracts

Naas

Ireland Jurong句容
Beloit China

Wisconsin

France

Grasse
Tinctures&extracts

Tinctures,infusions
Singapore

absolutes&

extracts
Mozzo Indonesia

Italy Karawang

Tinctures&

extracts

全球技术与研发创新中心
Barueri

Brazi

可可风味创新中心 Tinctures Lonsdale

(研发与应用) Australig

生产基地 Tinctures

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025|21
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Classified as General Business

KERRY满足可持续发展自标

凯爱瑞将减少碳排放作为可可项自的主要
自标之一，我们可视化呈现您产品的碳排
放信息，帮助企业达成可持续目标。

30% 添加凯爱瑞 19.4%
减少用量 可可风味 更低碳排放量*

提升产品

个

*计算基于低脂可可粉和凯爱瑞可可风味提升产品的FLAG排放量。根措可可
粉的类型、每种成分的采购国/生产地点、其他定应用等可变因素，应用
中的每干克二氧化碳排放量将有所不同。

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。 Kemy2025

微信关注凯爱瑞KERRY公众号， 发送~可可~，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY
KERRY ERRY KERRY

再造价值感
可可风味新纪元
关注公众号了解 扫码小程序了解
凯爱瑞最新资讯 凯爱瑞产品解决方案

KERRY

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国。
微信关注凯爱瑞KERRY公众号， 发送可可，免费获取本资料



Classified as General Business

KERRY

转载声明
KERRY KERRY KERR

凯爱瑞中国使用的商标，报告，直播，文案，设计和其他知识产
权归凯爱瑞中国及其附属公司所有，或已获得其所有者的正式授
权。未经凯爱瑞中国或相关第三方实体的授权，任何人不得使用
包括但不限于复制、修改、发布、传输和分发任何文本、图像
视频、音频、报告或链接。

KERRY KERRY

如需部分或全文转载或引用请务必联系我们，您可在获得授权后
转载或引用凯爱瑞中国的内容。对于未经授权、未经允许的转载
或引用，凯爱瑞中国将对此采取相应的行动，并保留追究相关方
法律责任的权利。

联系我们：Tinazhangkerry（微信ID）18917768660（电话）

KERRY KERRY

如需转载或引用，请联系凯爱瑞中国，
微信关注凯爱瑞KERRY公众号，发送可可 免费获取本盗料
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